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Abstract:T缸 c studⅤ 、vas ai【 ncd at dcsig血 ng adsOrpuon and dcsOrpuon modeI。 f‘
1dendeng'

by investigating its s1atic equihlbhu1n n1oisture content  conductcd at 30°  C and 40°  C`

rc1tati、
:c humidl0(RH)lCvC132.43,62.635 T5 80.and81%for adsolptlon mOdel,and I1,

32. 43. 62. 635. 75 9。 fOr desolption mod∈ l  six mode1of Cauhc,Bradlcy,Halsey, Oslliin.

and Clen-Claron were emplOyed and modilled to investigate a modcl which appropriate for
“
dcndcng”  con1position  Before gaiIvng 山e n1odels and cu~es it、 Ⅴere initallⅤ  calculated

somc constants Thc Inodi丘 cation of Cauhes n1odel gaⅤ e the best results fOr both dcsorpuon

and dcsOIption condition

PENDAⅡ ULUAN

cndcng adalah produk tradisional daging kehng

yang  merupakan  kombinasi  antara  proscs

C〃
'j``g(pcnaIubahan gtlla,ga1am dan rcmpahˉ

rcn1pah) dcngan proscs pcngeringan (I)IREKTOR~KT

GIzI.DEPKES RI,1981)

Pada umumnⅤ a dcndeng yang ada di pasaran
adalah dendeng sapi,balk dendeng sapi gi⒒ ng maupun
dcndcng sapi iris  Dcndcng sapi gi1ing adalah produk

daging yang bcrbenttlk lcmbaraIl yang tcrbuat dari

gi1ingan daging segar yang dibcri bumbu dan dikc-

ringkan  sedangkan dendeng sapi iHs adalah produk

daging segar yang diberi bumbu dan dikcringkan

lDIREKTORAT.GIZI:DEPKEs,1981)

sccara alami, dcndcng tcrscbut dapa1 n1cnⅤ crap air

dari udara sckc"ing dan juga s∞ allk”a dapat me1c-

paskan sebagian air yang terkandung kc udara  si】 t1t-

sifat tcrscbu1 umu∏u1ya digambarkan dengan kuIx/a

WaⅡ a IL】P VO113No⒈ 2`1996

mrpsi istate冂mi araupun mOd寻 l matcma也 snya(HELD-

`LA X &n sI`JGH~198⒈
 DL`IANAⅥ ∫  199⒈  dan

HEXDE℃ oX扯 m PERRY 19:6) `犭 odel matcmatis

dan kvrva tcrκ but mempakan hubungan an钐 ra kadtal

alr b创比m atau匪而山Ia`aIr(a、 )dan kclcmbaban rclatif
kcκimbangan n1ang pen|△ mpanan bahan lE⑾  pada
s山 u tcRcnttl

Dengan dLkctahtunya modcI matemauk sorpsi
1sotCrⅡn tersebut dcngan mudah dkc忱 hui kadar a1r

kcsc血bangan bahnn sclungga data tcrscbut dapat

山g旺nkn mmk mcmbanm dalaI11 mcn山 汕 suam
pengeI11asaIL  mcnduga karakicHsjk bahan pangan

sela111a pcn〉△mpanan sc口B dapat membamttl mcndisain

pcralatan penge血 gan

Modcl matematlk sorpsi isotcrΠ u tclall banyak

dⅡakukan balk yang s-ra tcoHus、  scnu tcohus,

maupun cnlpIns GABuz人 I985) CALRIE dl dalalll

LANIAtlRo (1984) tCl洫  mcmbu荻  hubmgan aIltara

kadar air kesci1nbangan lNIc) dan a、  uno」 k bahan

pangan pada sclang a、 00-085∶



F ∶ ⊥1nP2|∶ tetapcan

-D-t193‘ )m daInm LAMAt1Ro(198+,menu-

-· p-man is。 tcr1m yallg berlaku ulm bahaIl

-dCnpn scnang RFI5-9s%∶
1⒒m0=P@)P【 lJ派 .⋯⋯ ⋯̈⋯⋯ ∴̈·⋯¨̈ ¨̈(z,

HALsEY(1948)di da1am IsSE (1992)di-
ェ 1~二:-ahan n剖匕nan dcngan RH10ˉ 81°/o∶

lYme【 P【2闸 ¨̈¨̈ ¨̈ ¨̈ ¨̈ ⋯̈ ¨̈ ·̈(3)

二Ⅰ丁、i dan CEN-CLAYrON(197)dida-
~~∷ =∴T] i1984) mcmbuat model persamaall

ⅡⅡL呔 se1】lt1a 钊k吐臣tasnya~ Persamaamya

adalah∶

丬R)lP(2).¨ ¨̈ .̈¨ ·̈̈·̈¨̈ ¨̈ ·̈(4)

∶u口【-P@)ˇ℃l)⋯ ⋯⋯⋯⋯⋯⋯ ⋯̈̈ ( s̄’

=二
±三:CrSamaan-persamaan sOrpsi isotcrn1i

bentuk kul△Ta dan secara pcr-

∶∷二pan tcrscbut unu狄  scuap bahan
而口E〓“|1=JL1 s￡△;1△a1 dengan komposisi yang 由-

L   ̄ ˉ
ェ|jn terscbut  sccara unluIn kur`/a

∶∶∷』  pangan  bcrbentuk  sig111oid
~「 △ j   Pcnc1itian yang bcrhubungan dc-

HpaI￡;()ter11u tultuk produk dendeng sap1

k蛔m banlak mlaklIkal1.

 ̄ =:∏⒒iuan untuk nlcncntukan modcl
工If sCSuai untuk produk dendcng sapi

_  ~L^  
二二nn、 a adalah untt】 k menentukan

statis dendcng sapi gihng pada

- :pada belbagaI tingkat RH O2,43,

ェJ Sl)ullt泳 adsolp“ dan Rn(ll,32,
ˉ
∫    11n毗 desorpsi Penenulan modC1

二:「 ≡=l rnemodifIkasi keⅡ
ma pcrsamaan

Ι△Ι、

`DAN pIETODE

r≡ =叩 akˉ an ddaI11penelitian ini

钍 q,I sCgar,garal11,gu1a,bu血 bu

二ェ 丕Jn jalla,kcn1mbar,ballaIlg
t:=二二  bCdangkan bahan peno1ong

∶∷ェェ 汕  ȟgncsium k1orida O岖 g

_∵_r∷  Ι:△ da (LiCl), Kahum kalbonat
∷「~= △t工 t (NaNOD, Natrium uorida
亠T∶ ∷~△ sⅠ l1at[o〖Ⅱ)2so4]

l∶ ∷ ∶ ==  ∴三工J  ji Γ△nakan  selaIua  penchtian

I L̄ ∶l∶ 1 =Γ luk nleΠ lbuat dcndcn Ⅰ scperti

i∶   ∶-2 ∶●0|

9

ovcn, pcnghancur bumbu r1uixer),  pisau,  talenan,

desikator kecⅡ  (diamcter 10 cnl dan tinggi 10 cIlll,
ilikmbator(simpangan suhu± 1°C),neraca anahuk,alat

prcs, 、vadah a1uΠunium, dan ovcn unttik pcngukuran

kadar a1r

~Ictode

Pcmbuatan DendeⅡ g Sapi GⅡ ing

KOn1posisi bahan dendcng sapi gⅡ ing didasarkan

hasil pcnclitian NIUHTADI dan SETIAWATI (1985)

sccara gans bcsar pcmbuataIlnya dI蝴 止an  pada
Gambar1

↓

Pencuc1an dan PembersIhan

PeniInbangan

Pengcprcsan dengan kctebalan3-5mIn

Pcngcringan da1anl oven∶ 3jaΠ△

Dcndcng sapi Fncntah

Gambar1~Diagran1a1ir proses pcmbua忱 n dcndcng sapi

giIing

Pcncampuran dcngan gula1ncrah(30Vs dari berat

bahan)dan ramuan bumbu-bumbu(garanl dapur2。 5%,

lengkt1as2,5%,asamjawa3%,Iada l%、 kctumbar

1,5%,ba、 vang1merah5° /o tcrhadap berat daging
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DcrIdc吧 g如g

D⒒cEk四呔且np9d多 T=81)° C D玉σ咖 pada T=sO cC

ik.a.÷ 31ρt    ·

=3θ
°
C dan40°C(± 1°C)

Bcda bcfat0:0O05￡ 歹am?

I》kc犭h崆太nn pada T=105

EXk娜 an pada T=105°C
茹lma二ljm

n狃 m 蹄  咖TdmP P晌 咖
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¨ -uQdd so”盂bote血

-n9眄
卸 毗 睡 daIa】n mcnen咖

咖 ¨ 阝 铷 幽 血 a洌洫 mQdcn色血 %⒌ 涮 ey,

蛉 ˉ 咂 dan cIenClayton.Pe血⒒ an iJ3Li

-m肛
疝a FncⅡ出狙 scbeIⅡm叩a bahwa mode1

血 α¤止 ⋯ m【 RE antara10-甾 %,s曲山g甲 Incwa-
Ⅲ k蜘 g血 dacrah yang妯泛1逶当io1由 LABUzA
亻I9BO~

-aau 
Ⅱon 蚰  da。 pCrsaIl1aaIl yang ada

d■■■【0hm bcnm pcrsamaan1i1Ⅱ c△ scⅡngga dapat
咖 ,耐山汪 tetapaEn,ra atau koIls住u丘anya dengan

-·

metode kuadrat terkccⅡ .Pcrsa111aa11
o口山 fl)琊血 扭 atas血1b浊 Ⅲ硒 耐 i persaIlaaaIl∶

hLHnP(1)~P@,a△v.⋯⋯⋯⋯⋯⋯ ⋯̈⋯ ⋯̈⋯⋯¨̈“)

=∶ =I「
ai【 an pcrsamaan gahs lurt1s dengan bcntuk

~̈(7)

=∶ェ:.1: \=a、v.a=lnP(1)

1   =:Ι s{a)   b=-P(2)

_∶ ∶J茁1mcnggunakan1uet0de kuadrat terkcciI akan

nilai k0nstanta P(l)dan P(2)yaitv∶

=ˉ  ∶Ιi)-t(xi)(yi)l ⋯(8)

工:-(xi)2

∶̄1f1∶11aan Bradley (2) diubah mc巧 adi bcntuk
三∷u∶

∶ i、、)]=logP(2)+logP(l)Me  ̈    ¨̈   ¨̈ (̈9)

二̄ェ二 Υ=10g[ln(l/aw)l

=  Ι 二=logP(2).b=log P(I)

∷:辶Ⅰ、aan Halsey dari  pcrsamaaIl (;) diubah

::r皿maan sebagai bchkut∶

1yMcP(2) ¨ ⋯̈̈ ~⋯  ~⋯ ¨̈ ⋯̈  ⋯̈ (̈10)

]=10gP(l)-P(2)logMc  ¨̈ ¨̈⋯ ¨̈¨̈(11)

dan x=log Mc

P(l)10ab=~P【2)

=亡
二工△an pcrsamaan Oswin dari bcntttk

:∶  i∶ 人Ⅵ∷(⒈AW)lP(2)  ̈ ¨̈     ̈ ⋯ (Il)

】t〗I∶lji:|nJE嘁 bc1atuk m晚狂 bCnkllt∶

11

Me=IllP(l)+“ 2)lnlAw/(l-Aw)]⋯       ̈(12)

di rnana,

y△ n Mcdan x=ln[Axv/l⒈ Aw)]

a=lnP(l) dan b=P(2)

Pcrsamaan Clcn-Clay1on dah pcrsamaan(5)diubah

mcnJadi bcntllk limcr adalah scbag缸 beokut∶

1n[ln(1/Aw)]=lnP(I)-P⑿ )MC  ̈  ̈ ⋯  ̈ (13)

di rnana

y=lnMc x=1n[Alli/(1 All/)],dan a=1nP(1)b=-P(2)

Penentuan sorpsi IsotcrⅡ 1i

Tcknik dasar yang digunakan dalam percObaan i血

adalah pengukuran bcrat contoh bahan sclan1a bGrada

dalaIll Ⅱngkungan yang tetap dengan cara n1cm-
pcrtahankan suhu dan RH yang konstan  LJIltuk nlcn-

dapatkan suhu konstan digtInakan h1kubator dengan

simpangan ± l 
°
C scIta digunakan dua tingkat suhu

yaitu 30 °C dan 40 °
C  PcnlⅡ iI1an tingka1 suhu "1i

dengan pedimbangan suhu di dacrah Ind0ncsia bcrkisar

pada suhu tcrsebut

Tahap  pcnelitian  didahului  dengan  pcrsiapan

lamLan jcntll1belIcbih kc dalau air d6tilasi℃ bagai
pcngatur kcIcmbaban n1angan BtelcbⅡ 】an garan1-gaIan1

dim斑心tldkan uI1tuk me刂 aga k臼 Cnu11an larutan
schingga RΙ I rcIatif tetap dan tidak tcrpcnganIh dcngan

tcrladinya adsOIpsi n1aupun desOrpsi

Pcnclitian diIakukan dcngan pcndekatan adsolpsi

dan  dcsorpsi  UIltuk  pcrcobaan  isotcrnl  adsorpsi`

digllnakan dendcng sapi gⅡ ing dcngan k a ± 31 
〈l【〉

UntLlk setiap pcrIakuan dcndcng sapi dipotong dcngan

ukuran(pa功ang x1cbar x tcba1 2cm x2cm x2nlm),
kcmudian ditilubang dalaIu ca、 、̄an aIu1uinitnn yang te-

lah diukur bcratnya dan dimasukkan ke dalan1desikator

yang berisi lamta11 garam jenuh Dcsikator kcI11udiaIl

disiInpan daIan1 inkubator pada suhu 30±
 1° C  Per~

杨虫van yang samajuga dⅡ akl1kan pada suhu40± 1°C

Pcngik△1ran berat ca、van bcrlsi bahan dⅡ akukan
scjap 24 jam sekali dan pcmmbaI1gan d山 cntJkaIl

apabⅡa kesclmbangan teI时 1tercap加 yang ditulllukkaI1

dcngan tidak tcrJadinya pcmbahan bcrat atatl adanya

pcmbahaI1bcrat yang kcciI sckali (0^0C)5)(sYARIEF,

1993)~  SCcara skcn1atis tahap-taIlap pcncntuan sorpsi

isotcrmi clIs句 Ikan pada gambar2

·二 【 ∵ XO l~2^I996
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Pcncnt11an RIL

RH 〉ang digunakan dipcrolch dengan nlcnggu-

naka11alVtan garam jenuh Lart1忱 n gartam jenuh bla-

san)a di￡羿Inakan un1彐 111【  mempcrtahankar kclembaban

mang pcnyimpanan CEgELEN dan GLBERT, 1985)
Dalarn pcrcobaan ini digunakan 5 tingkat RH yang

dlbu驳 dah5jc血s lam切n garaI11jcl1tul pada sul1u39° C

dan40° C sesuai percobaan PALIPANE dan DⅡ sCOLL
(1992)sepcIti tCdihat pada Tabc1 1  scdan巫 an dieˉ

gnm pembuatan lamtaIl gaIam jcnuh dls旬 lkan pada

Gambar3

150ˉ 200ml/gram lLicl,MgCl2,KaCO3,
NaN02.NaCl,daIl(NI1)4sO4】

Pcnen1patan n1灬ing-ma~sing garam kc

dalalm dcsikator〉,allg behsi air dα 支Ⅱ孙

Garan1tidak lamt Iagi

-tall garair,jcnu11(RH ll-81%)

Gambar3Diagramalir pcmbuatan lamtan gtaramjcnuh

Sumbcr∶ PALIPANE dan DRIsCOLL,1992

ⅡAsIL DAN PEVΙBAE队sAN

Kadar凡 r lKesel【llbaⅡgan

Data yang dlpero1ch mcmpakan data pcmbahan
berat menvrut intcR/al l△

·am1 saFnp缸  mencapal kcsc-

in1bangaⅡ  pada kondsi stdlu dan RH tertcnm,yaitu bⅡ a

pembahan pada berat yang tc习 adi lCbih kccn atat1saIlla

dengan ().0O5  玉【adar alr kcsei【 ubangan rata-rata den-

deng皿pi蛳 g tersvi pada Tabe12dan Tabc13.

BcrdaRark⒛  data pada Tabe1 2 dan Tabe1 3
dLketah山 bahl△ a kadar alr keseiInbangan dendcng sapi

垫ling sCcara desorpsi pada伍 no△荻 suhu山m RH yang

皿ma leb山 ung要 daH pada kadar alr k∝ clmbangan

secara adsorpsi   Hal ini scsuai dcngan fenomcna
hJstehsis di mana pada suhu dan aki山 t泛1s alr(AW)yang

sarlla1ucmpunyai kadar air kcsci1nbangan1· ang bcrbeda

Tabc1 2 Kadar air kcscimbangan (Mc) dCndcng sapi
giling secara adsorpsi pada berbagai suhu dan

REI

≡斑丧
=茁

。
/。I 彐s刁臼芩:t阝 9萎19扌;∮::∶∶

=坤
轾巾钸匈

0
‘ .257 8^417

43 11`000 10^248

63.5 21`385 ’
乙

'
0 05

2、736 7
` 2`000

81 35.760 8o   ∷    33~51

Tabc1 3  Kadar air kcscimbangan 〈
`Ι

cI dcndeng sapi

giling secara desoprsi pada befbagdl suhu dan

RI。I

Dah data▲冱c pada Tabe1 1dJl TabC12dapat di-

katakall bahwa RH ymg Ⅱm扭 n me1ungkat 铋@n

箔辟椤1裟2;∶ l【;扌:号::∶就程J氨 I∶氵f{D讠世:f:
memi钛an Me dan9.257%lbk)me句 a山 11.500%

:营::d:魂 tp甲搬铺瑟
il慰

:;苔滞昙i戍
dalam bahan lebih bcsar unu1k n1cncapai Me dengan

hngkungan

Tabcl l Kelcmbaban nisbl RH,lamtan garam jcnuh
%

Garan1 Rumus kirnia RH pada
30°C

RH pada
40°C

Llthiunl

kIOr1da

LiC1

ȟgncsin1

Klohda

MgC12 32 32

Kalium
karbonat

Κ2Co3 43
'
吁

Nathum
1vtr1t

NaNo2 63、25
0
乙

'
0

卜Ⅰatriun1

klorida

NaCl 75 75

Amomum
sul免 t

邓H4)2So4 81 80

RH ρ0 MC (⒐obk) RH{° 。}     `Ic|?。bk)

6.522 11   ∶     5512

32 .480 32           8843

43 13.I50 43 12.12

63,5 22.2 22.010

\Ⅴ arta l⒈ lP\/O1 13 No l-2、  1996
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∷ ∷   =r T)oc廴 l u淀nuIlltt【 an babwa Mc
L∶ 「二~∶ i ∶⊥∶  :1∴ ri: s=ca】 a dcsOrpsi pada stlhtl dan RH

rj ∶ェΓ~ェ  ∵
==∶

∷ unggi dan NΙ e dendeng sa【 )i giIing

∶∷r二 I二:=s∶  H汪 i血 sesual dengan fcnomc11a hstc-

īj - △i工=三 padn suhu dan A、 v yang sama1nc∶ I刂)11n咖

∶: r:=:刀亡aa

「‘工△ェI△ng dibu龇 an dendeng sapi gⅡ i11g un酞

∷ ∷ ∷工ⅠⅠ:Γ a山 RH rcndah lebih lallla d此 al诚ngkan

二:^flJ FⅠ  ∶:=∶ h unggi  Hal ini berlaku pada kcdua

I∶ -̄二 ∶Ⅰ~r二 r ∶Lk seαra adsorpsi dan desorpsl  Pada

ェ̄ 工:Cr△Γ⊥1△n kOnstan maka kena1kan suhu konstall
_∶

=三
△L=三 iIⅠ1pcnurunan kadar air bahan  Hal ini tcr-

i二  ::二二丁1~e1 1dan Tabc12  di mana pada RH yang

∷f1F⒈ =`】∈mmn dari9,257%⊙ o me句 adi8,417

Ⅱ ttⅡ a a“o1p⒍ dari Mc9,280oo me句 adI

~    =∷  s:cara dcsorpsi

〗
1“ t "二 亡 F亡 :s△maan Sorpsi IsoterIni

二 ~厂 f三 r dⅨCtahuinya nnai~ni1ai konstanta丨 D(l)dan

∷  1工
=「 :rsamaan(1)lungga persamaan(5) maka

L~1   二~∶ 二:t  n1odiflkasi pcrsamaan mode1  Cauric`

1  1∶  Ι工sc⒈ osxlˉ in,dan Clen-CIalton

∶Ⅰ ∶30cC dan40° C  NⅡ缸-nⅡ ai kons1anta adˉ

T   二∷l desorpsi isotcrll11dcndcng sapi gⅡ iIlg dapat

i    =∶ 二l丁 abe14

∶Ji∶ ai~nilai konstanta pcrsan1aan adsorpsi dan

l1sOternu dendeng saD1 1n

∶    ̄∷∷ | b【onstanta Adsorpsi

30°C
40°C

DesOrps1

3()°C
4()°C

P(1) 3、 61I

3.013

4、 641

3、 908

P(2) -2.811

-2,999

-2,487

-2,718

三 ii∶   ∷  P(l) 0、 940

0、 940

0,927

0,927

P{2) l,845

1`765

2^729

2`576

P(l) 16,558

11,803

21,330

I4、 859

P(2) I,201

l,lO3

l,250

I,144

P(!) 14,541

13、 640

16,451

15,549

P(2) 0、636

0,600

0,503

0、 550

P(l) l,839

I`756

2^724

2^578

P{2) 0.062

0`062

0,076

0^076

而 i KCtCp时 a【l Modd

Unttk mengctahui kctcpatan dari modcl- modcI
yang dl钾 aluasi(Ii螂 an如 血 Cna m。 dt1lus de△ Jla⒍ (ID)

mc1al“ pcrsamaan(1θ C△aIllatIro,1984)Nilai tcrsebt1t

menmlJm&an kctepataIl su【att】 pclsamaaIl dalam mcng-

gambarkan sorpsi isotcr11u daH dcndcng sapi gi1ing

n

P=10O/n∑ o屈 M̄pD/Mi~¨ ⋯̈ ¨̈⋯ ⋯̈⋯⋯ ⋯⋯ (̈1θ

i=1

Jka nⅡ ai P kurang daH 5, 1naka modcl tersebut

sangat tepat da1am mcnggambarkan kcadaan sorpsi
isoterΠ u yang scbcnarnya BⅡ a nilai P antara5 dan10

m汪ka Inodel persa111aan tcrscbut

kurang tepat dan bⅡ a ni1ai P lcbih bcsar dari 10, rnaka

mOdcl tcrscbut tidak tcpat  BcsaⅡ  nⅡai P dE1ri masing-

masing persamaan dapat dⅡ ihat pada Tabe15

Apablla d刂 ump缸 leblb dari satu mOdcl pcrsamaan

yang n1cn1iliki nnai P<5. n1aka modcl yang terbaik

adalah modcl dcngan nnai P terkccⅡ   Dcngan melihat

Tabc1 4. pcrsamaan ya11g tepat untd《 dcndcng sapi

虫ling adsorpsi adalah model Caurie .Halscy~dan

os、vin. sedangkan untuk desO1psi 1uodcl pcrsamaan

yang tcpat adalah Caurie dan Halsey∶

AdsollDsi∶

I  CauI△e(T=30° C dan T=40° C)

ln Mc=ln(3、 611)+2,811Aw

3

ln Mcn二 ln(3^083)+2,999Aw

Halsey(T=30° C dan T=40° C)

logMc=1og16.558-1o旦 Ⅱn(1/Aw)l

1.201

bg Me=lo只 I1⒙ 039010g「 ln(l/Aw)l

1,103

o⒐说n(T=30°C dan T= 40° C)

Mc=14,541(Al△·/(1-AⅥ D)0’

636

Mc=I3,640(心\`⒈Aw)'锶°

Desorpsi∶

Cauhe(T=30°C dan T=40°C)

1n Me=ln(4,641)+2,487Aw

ln Mc=ln(3,908)+2,718Aw

l-2 1,96
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Halse、 (T=30=C dan T=40辶 C)

1og`】 c=1og   1`330ˉ logⅡ n(l/AⅥ )l

1.201

1og`压e=Iog14、 859-1og f1n(l/Aw)l

l,144

Dan kese1uRdlan modc1 yang dievaluasi , modcl

Cau1:ie adalah modcl yang pahng tcpat llntuk kcdua

ped狄Ⅱn odsorpsi maupun dcsorpsi)   Hal i11I
dipcro1ch karena niIai modu1us dcviasi pada modc1

CauHc ada1ah yang tcrkecn yaitu 3,339 (adorpsD dan

4,002(desorpsl)Wa1at1plm血 Iai modulus pada modcI

H狃scv dan Oslxlnjuga lcbih kcc91oaH5,

Tabc15Nilai Modulus Dwiasi cP)dCndCng sapi Giling

PcrsaI11aan stulu卩 c、 Adsorp“ Dcsorps1

Caunc

P rataˉ rata

0
0

3
4 2,298

4、 380

3.339

4、 435

3.5694

4.002

BradlcⅤ

P rata-rata

0
0

3
4 6,860

6,900

6→880

20、 530

22`036

21,283

HaslcⅤ

P rata-rata

0
0

3
4 3`625

6.041

4、 833

4.699

5.029

4.864

Oswin

P rata-rata

0
 
0

0
0
 
4 3,120

5、600

4^340

1O.29Cl

9、 S71

10.080

Clcnˉ

Cla、△on

P rata-rata

30

40

6`830

6、 851

6^840

20.516

22.069

21`292

Secara un1un1 kuI△ Ja sOlpsi adsorpsi isotcnη i

menullld水an polayang sama,kcnmkan suhu pada RH
yang konstan akan mcnggcscr kuma soVsl isotCrnu kc

ball`ah schngga te刂adi pCnumnan kadar air kcsc-
imba11gaI1bahaIl Pada ga111bar4dan5dis旬 狄an kuRˉ a

adsOrpsi  dan  dcsorpsi  modinkasi  nl()dcl  Caunc

dibandingkan dengan data pcrcobaan.

KEsInIPuLAN

DaH data kadar碰 r kcs⒍mbangan(Mc)yang
didapat dapat disimpulkan bah、 va semakin meningkat

RH铋⒙n mα刂cbabkan Mc akan mc血 Ilgkat Tabc11
mcnunl讧世⒙n bahwa kenaIkan RH dari32%sampa143
%pada suhu30° C akan n1cnaikkan Mc(tari 9,257 %

basis kehng Ok) menladi 11,500 % (bk), ha1 illn

discbabkan udara lingkungan yang mcngandung uap air

lncng曲 ba钛an nl1grasi uap air ke dalam bahan yang

lcbih  bcsar  yaitu  untt1k  n1encapai  丨̌rc  dcngan

hngkungannya

、Val△aIHP Vo1 13 No 1-2^1996

Dari keζ eluruhan111odcl)ang dicvaluasi^nlOdci

Caurie adal之 t11 modcl 〉ang paling tepat untdk kcdua

perlakuan(adsOrpsi dan desorpsi).karena n文 lai1uoduhIs

dcviasi pada1uodc1persan1aan Caurie adalah terkec⒒

Adsorpsi ∶

1n Mc=ln(3611)-2811AⅥ `(T=30° C)

ln Me=ln(3083)-2~999A、 (T=40°C)

Dcsorpsi∶

1n卜Ιc=ln(4641}-24Sˉ Axx~lT=30°C)

ln Nfc=ln(390s}-2ˉ 1S Axx(T=40°C)

Nilai kBdar air kcsein1bangan adsorpsi dan

dcsorpsi 〉ang dipcroleh dcngan menggunakan n1ctodc

Cauh∈ pada suhu 30 =C dan 40 =C bⅡ a RJi mang
pcn〉 impanan55?。 〉aItu scb∈ 【ar∶

AdsO「psi∶

19、 964° lbk pada suhu30° C

16、 046° clbk pada suhu40° C

D:sOrpsi∶

18.2269乞 bk pada suhu30°C

174259衔bk pada suhu40°C

Dah nilai kadar air kcseirnbanga11I:ang dipcroleh di

atas dapat dⅡ ihat bah、Ⅴa n"ai yang dihasi1kan tidak

bcrbcda jauh dt△ Ii pendek【△tan adsorpsi maupun desorpsi

Hal iIu berarL dcngan mcnggunakan mctoda adsorpsi

Π1aupun   dcsorpsi   akan   dipcro1eh   kadar   air

k:seiΠ1bangan sckitar16° l bk sampai18ˇ o bk
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