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PENDAHULUAN

∶△dOncsia, kcIapa mc「upakan salah sam

∷∶△1~XLtas hasi1 pcrkcblLIlan yang berpcran

[工Γ二P pcntlng karcna sclaln produks“ ,a dan
oBˉ k tahun ccndcmnlg1nc血gk扯 tctapi ju驷

:∶  ∶
=」

ΙJ  ∶△n)ak  pcnduduk  山dalaIIl  pengtmˉ

=J i =△= se1unih luas arα
Ⅱ perkcbunan kclapa

△1 =工
= L ~r二

:n∈ sla kira-lora 97,4% diusallakan

∷ ∷∷∷二= r灬
·at, “sawa scbanyak 2,1%

L∶ i ∶ 三  : :i rerkebunan bcsar s、 vasta dan 0,5%

L∶ ∶ ∶ J Ι:Ⅰ 「Crkebunan bcs泛1r negara (PALtlXTG-
‘     ∶∶∶J  HLngga s&、 t hⅡ  industn pCngolahan

∶ ∵
=t =⊥ =1:nn△k kopra nlasih mcmpakan produk

- 工:L ∶二:1⊥  s∈ 0:mr 609‘ daⅡ  indusm pcngolahan

∶Ⅰ L T△ ~FLKJ<L尕 AⅡ△L心.1991) Κopra dha-

∶ JLr 三Lェ △三r工 g。 lJah kelapa)ang dlkcnngkaIl dao

ˉr工 r二 j三L工 j∷ o menlad135%,sclungga kadar
∷ ˉJ=三 工二 :上hⅡ 。。me咄配i60弱 59。 (WooD-
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冖二   Su⒈刂pcngehngan kopra adalah50ˉ70

∴ △∶ tJ l工ェ :4- 18jam(CHILD, 1974) Suhu
∶   ∶  9f  

∶
r  |】「:1 nlenycbabkan kOpra han‘ :l」

us·

ˉ△Γ̄= ∷∷11 :t二 u k:n1ungklnan tcoadl c夕 sg

∶ ∶
=三

Ι置Ιn bila sul1u pengcr ng ktIra吃

dari 40 
°C. kopra lcbih mudah dimmbuhi kapang

CPALtlNGKtlN,1993)

Bungki1sebagai hasⅡ  samping pengcpresan kopra

mCIlJadi m1nyak kelapa lcbih banyak dimalfaat1<an

untt1k makanan ternak~ Padahal apabna pembuatan

kOpra dⅡaktkan secara bersih dcngan mcmperha伍 kan

faktor Ⅱ鲈enCs,bun型d kopra dapat d刂 adikan sumbel

prot⒍ n ba虫 maIlush(CooKE,1951)

Usalla pα也旺f狙仂m bun吵m kelapa u酞
扯 onstIInsi o1ch manusia adalah dcngan cara mcnˉ

canlpurkaIl bm理 灯1kopra dc11gan b洫 all baku gap1ck,

karcna gap1ek sebagal l1asⅡ  o1ahan ubⅡ <0yu mcm-

pakan sumbcr karbo⒒ drat(ANOblIM,1981) Dihaˉ

rapkan pcncaInpuran kcdua bahan terscbut dapat

menghasi1kan produk yang mcngandung nilai gizi
yang1cbih lcngkap.

T"uall peneli盹n 血  adal洫  呷cmpclaJan

kOmposisi yang tepat antara kopra dan gaplck sc-

hngga mcnghasnkan Ⅱ⒒nyak dengan kuaⅡ tas tandar

dan mcllla1faatkan bung⒗ l  bcr虫犭 yang dapat
d伙onsums1manusla



BAⅡAN DAN pΙ ETODA

Bahan

Bahan baku yang digunakan adaIah kclapa lokaI

dan ubkaΣ△ jems Aldira 1 Bahan kiIlua yallg
digunakan adalah campuran sc1cn, lamtan asaΠ1sul-

fat pekat,NaoH50%dan bahan anaⅡ sis hnua hn-
nya Scdangkan pcralatan yang digunakan mcⅡ pu‘

alat pcngupas dan pcmoton宫 , alat pcmamt, alat
pcngcHng, alat pcngcpres mcka1us (hidrohk dan

ekspelcO,alat gc1as dan alat untL1k al1alisis

BΙetoda

Mctoda  pcneIitian  tcrdin  dan  peneⅡ tian

pcndahu1uan dan penc1itian utama. Pada pene1itian

pcndahuluan dipelaJaⅡ  proscs dan Iama pengeringan
kopra dan gaplek, pencampuran kopra dan gap1ek,
penggunaan alat ekstraksi  Πunyak daI1 anaⅡ sis

proksi1uat bahan bakll Pcnchtian utan1a d抒 凵ukan
unnIk mcmpcl句 an penambahan gaplck ptlda ckstr狄 si

kopra terhadap IlllnⅤ ak dan bungki1yang dihasi1kan

Tcrdapat  tiga  faktor  pcrlak△ 1an  yaitu  jun11ah

pcnambahan gaplek pada kopra(Al=0%、 A2=10%,
A3=20%dan戊 =30%),ttktIraIl/bentl1k ballan@1=

kopra irisan dan gaplek iHsan dan B2 = kopra paltIt

dan tcpung gaplek) dan pCrlakuan pCmasakan (Cl =

tanpa pcmas狄 an dan C2=dengan pcmasakan) skema
proses dapat dilihat pada Gambar l  sedangkaB

rancangan yang digunakan adalah rancangan aCak

lcngkap faktorial dua kali ulangaI1(SLlDJ`NA.1989)

Pengalllatan yang dilakukan n1chputi anahsis

proksimat b狨 ⒙n baku(AOAC.1984).ka攵 lar air asam

lemak bebas dan kcJc血 han un扎酞 mn亠 F狄 ( sⅡ `

1990) Un“ik bungkⅡ ,anahsis yang dila⒈ ukan adalah

kadar lemakyn1inyak,kadar protcin. kadar abu. kadar

air dan karbo11idrat(AOAC, 1984) Sedangkan uli

organo1cptik (SL1KARTo, 1981) dⅡ ak△1kan tcrhadap

produkr bun凼l⑾e keHng)unttk mcngctahui ungkat

pcnchmaan konsumen

ⅡASIL DAN PEVIBAⅡ AsAN

DalaIll peneliuaIl pendallduaIl dlakt1kan allalisis

proksiInat bahan baku bcmpa kc1apa 1oka廴  ubikayu
Aldira I, kopra dan gaplek scrta pcncnman lama
pcngeongan unuⅡc masing△masing bahan  sc⒏ In1

dcngan bcnttik dan ukuran bahan yang digunakan
(Tabc° I1&2)

‘
abe11.IIasi a11alisIs Droksimat bahan b斑m

=狰
螂

=△△|i%ˇ |Ⅱ =邸
apa=

∶亠△【d骸迸:∶△∶
∶∶∶∶∶∶∶∶V叩强洒:∶∶∶∶∶∶

=△
村∮ifa艹△

i豺狎!咚|

Ka(ΙⅡ公Jr a1r 54,12 59,45 7,50

Kadar1cm氵 Lk己 32,85 69^70

Kadur。rotcm 4,57

Kadar abu

Karbohidra1平 7,60 37^10 17,40 86,23

苄dihitung bcrdasarkan pcrbcdaan

Tabc12 Lan1a pcngehngan bahan dalam0Ⅴ en(50° C)

Dari Tabe1 2, 、vaktu yang dibutuhkan untuk
mcncapai kadar air 3 - 596unttk kelapa ihsan dan

ptamt beltl1mt-ttlmt adalah15dan14jam Kelapa
pamt membutuhkan 、Ⅴ洳 u pcngcringan yang lebih
pendek karena1ncΠuIⅡj luas pc1【 I1ukaan rclaof yang

lcbih bcsar dibandingkan  dcngan bcntt1k ihsan:

schingga  kecepatan  pcngIapan  air  lcbih  besar

(JOSLˇN danHED.1964)

pcngchngan bahan dⅡ akukan dalam ovcn pada
suhu50° C Mcnun【 t CI】ILD(1974).suhu yang baik
Ⅲ1ttik mengehI1gktan kopla adalah50-70° C Dag1ng
buah kclapa dikcringkan hingga kadar air mcncapai

3-5o/o KOpra dalan1 keadaan kurang keI△ ng akan
Incnycbabkan kerusakan dalanl prOses pcngcprcsan

dan mcmungkinkan ω刂adinya hidrolisis atau
mcmbcHkan kcscn1patan tun1buh dengan baik bagi

kapang yang dapat mcmcc时 1minl,ak me刂 adI asam

lcmak bcbas schingga kuahtas Π1inⅤak mcnuΓ un

lPALLlNGKUN,1993)

Pcncntuanjun11ah gaplck yang ditambahkan pada

kopra dan pcn1ilihan alat pcngcprcsan yang digunakan

(Ckspeler atau hidro1ik)dIttlIll“次an pada T愈,eI3

Tab∈ 1  3 Persentase  renden1en  Inin、 ak  hasⅡ

pengcprcsan

PFodtik∶ |K永坛r七泣r∷
∶

JⅡ私 )△∷

Lam∶pC唣∈F∶
ngaE∶

∷∷∴
=(裕

nl艹∶||==

Κopra irisan 3ˉ 5

Kopra pamt 3-5 14

GaDlek irisan 7-10 12

J迦刂曲刘萨砷

害ad上 k r￡ 乙‘

RRD~ra「 mIt0钰
kpu众R虿ao砖 k∶

Pres hidroⅡ k

0 117T 43.08

10 14`3t 47、 38

20 16`98 5I.18

30 14.62 51、 53

40 14.92 46.70

50 1588 45、 87

Prcs eksDeler

0 40 60.05

10 5908 59.61

20 64.16 59`50

30 74 `24 62`57

40 72`O3 40`13

50 603ˉ
'
0
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Bcrdasarkan tabel diatas tcrIihat bahxla rcndcmcn

n1inⅤak yang  dlhasi1Ιcan n1clalui  ala1  pcngcpres

ekspclcr lcbi11tinggl bⅡ a dibandingkan mcnggunakan

ll1dlohk Pcna1noahan gap1ck sa111pai dcngan 30%

dipero1ch rata-raka rcndcmen 雨 nyak yang terus

mC血、奔荻, se&m垫⒙n pCna111bahall diatas 30%

rendemcn nuny瓦 k menumn.Dcngan deΠ 11kLm unt1】1<

pcnchtian l硒 utan dipⅡ ih alat pcngcprcs ekspelcr dan

junuah suplcmcn gapIek m狄 slmum30%

1.  pΙinyak keIapa

a.  ReⅡdcmen

Dari hasil ana1isis kcragaman rcndcmen

Πunyak terhhat bah、 va hanya bcntuk bahan
yang berpengamh灬 ′ata dalam mc血ngka钛an

reⅡdemcn,scpcⅡ dutmlJukkall pada Tabc13

scdangkan juΠ 11ah pcnaI11bahan gaplck dan

proscs pcmasakan scrta interaksinya tidak

bcrpengandl nyata tcrhadap rcndc-men yang

dihasⅡkan

Rcndcmcn minyak tc⒒ inggi dihasⅡ kan

1nelalui pcrlakuan penaI11bahan gaplck20°/o,

bentt1k pamt dan tanpa proses pcmasakan
yaittI sebcsar64,18o/o,scdangkan yang teren-

dah pcrlakl】 an penambahan gap1ck 209汔 .

bcntl1k insan dan tanpa proses pcmasakan

yaIttI∞ besar50.11%Hal i血 mcnun1tIkkan

bah、Ⅴa bahan-bahan yang bcm1uran pamt
ternyata mcnghas⒒ kan rcnden1cn ∏u-nyak

yang lebih tinggi dibandingkan bahan-bahan

yang berbentltk iHsan~Hal ini bcrhu-bungan

dcngan kemampuan ekspclcr dalam mcng-
ckstrak nunyak dah bahan Bcntllk pamt
yang bcnikuran lcb文 h kurang1nun ter-nyata

lebn1 mud之 111 tcrekstr泛 【k minyaknya akibat

adanⅤ a   gcsckan   dan   tekanan   yang

dithnbulkan o1ch ckspclcr

b。  Kadar aIr

Bcrdasarkan hasⅡ  anahsis keragaman

kadar缸 r mir9ak mcnu殉d旺an bahwa ha,a
pc1akl】an bcnt1I玉 c bahan mcmberikan pcrbeˉ

daan nyata tcrhadap kadar air111Inyak.Kadar

air ∏Ⅱnyak tcrendah yaitu 0,70⒐ s dihasⅡkan

dari pcr1akuan bcnmk iosan, scdangkan
kadar alr tcrting莎 y狂nI 1,01%)dIhasi1kan

dari perlakuan benmk pamt σabCl3)HasⅡ

terscbut ada hubungannya dcngan ju11uah
rcndemen minyak yang dipcro1ch daΠ  hasⅡ

pcngcprcsan bahan Rendcmen Iang didapat

masih da1am bcnttlk n1inyak kasar yang

didalamnya tcrkandung kOmpOncn-kompo-
ncn yang tidak 1amt dan tcrdispcrsi dalam

nlinⅤak, seperti scrat, abu, getall` lcndir dan

air Ada-nya kandungan air dalaln rcndc1ncn

yang d1hasdkan nle】 llmlgkI掀⒛ tinggI叮 a

rcndemen血w狄 tcrsebut.

Tabc13~EⅡ殂Ⅲ凵拯泌 Fcndcmcn dan kadar汪 r田Ⅲ9狄

Kadar asam lcmak bcbas

/|L11FⅡ isis kcraganlan kadal asanl lcmak

bcbas Iη en1pcrlihatkarl bah、 a ma~sing-masing

pcrlakuan dan intcrdksin〉 a tidak bcIpcˉ

ngaruh n卜 ata terhadap kadar asaΠ Ⅱen1ak

bebas 、anE dihasilkan Kadar asam lcn1ak

bebas n1inI aR berkisar antara 0,24 san1pai

o`759。

Kejemiban

Da∏ △as11 aRahs:s kcragan1aI1 mcnu1ˉ

jukk/an“ h:t△ :p它 dalaJ彐匚l jun刂 ah peˉ

nan1baha且  ::「 ∶
=宇

· '一‘: b:叩 cn:a」m 叼ngat

I1Ⅴata tcrlu亠 ro:|.=j三ai k∈ ;emlhan Π1iI1Ⅴ 酞

Ganlbar 2 Ⅰ:△△∵ⅠΙJ b△hⅥ a scm狄 iI1

ban)ak j、⊥Π吐△ェ ε:「 lek )ang ditdn1bahkan

pada kOpr: :1三 Ⅰ三 ⒈
i∶
:rnih△置 Πlin卜 ⊥k yang

dn1as⒒ ka∏ s寻 ∏1⊥L:「 :△⊥二

Gapl击:I三工:j∶Ⅰ二:士上三n krasal daI△

ubika〉△J nlanis ∫Ⅰj∶ 「
= 

∶Γ:nls ⒈aΙ ∏ing hal ini

akrqll berρengFr t:r】 △:三Γ k寺 Cmihan llllˉ

n〉 肽 〉ang d止二sILΙ二 ⒒aˉ 3 、J「」ng pada

ub】ka卜v Aidira Ι j∶ se:三-k:「  C∶ ch kandungan

ⅤitaInin A `anE L∏ E二 ⅡTJⅠPT^JDI 1980)

甲ng kemu垫 u汛 t te心 职 r虫 d时aIn

mn、 酞  akIbatn、 a k:1寻 mJn￡ u△ Πun、 ak men-
jadl mmn

KEJERN冖 △。、 :=。st钅

PENAMBAHAN GAPLEK(%bb)

Ga1nbar2  Grank11ubuI1gan pcnganJh pcna111bahan gaplck

妃llladap k臼 Cmi11a11miI1、 酞

d。

一 
 
 
 
 
 
 
 
 

一 
 
〓 

 
 
L
 
 
 
 
 

〓

一

40

I承昏呻卸帕4骚 .

Kopra irisan dan

旦aplck irisan

56^65 0.72

Κopra pamt dan
teDun珏∶gaD1ck

60.84 1^0I

m
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BJr=kil

辶 【工dar疝 r

二erda~qarkan anaⅡ s1s keragaman kadar
r=∶Ⅱ1gkIl tcnihat b洫 wa pcnakuan jumah

「Ι=ˉ bahan gap1ck, bcIlm bahan dan ada

=△
二Ι△Ia pcmas汪 kan mcrnbcⅡkan pefbedaan

∷̄ Js拙叩t刂ata∞rhadap kadar瓦rb酗 I

F寻 r∶出田m pcnanlbahan gaplck(GaInbar
∶  =ェ亡nIcbabkan pcrbcdaan sangat nyata tcr-

~⊥「udar缸r bun鲈d,haI i血 kcmmghn~
ェ ±Fbabkan gaplek mengandung karbo¨
L±△t clik△p unggi61,3~869-)KalboⅡ drat/

「三L pada ubik泛 ∷y飞1InemiIiki kc111aIllpuan meˉ

ェ::rap a1r saIlgat besar karcna jum1aIl gugus
|ェ droksⅡ dalal11 moIekul pati sangat banyak

TΠPTADI,1980;NfAKFOELD,1982)

o      10     20     30

PENAMBAHAN GAPLEK(%b`b)

∶ ~△  ~     =r=1Ι  hubungan pcngaruh pcnambahan

J=「 ∶:k terhadap kadar air bungkⅡ

=̈△ ˇ̄ ⊥∶ T工△gkil tcrnyata bc曲 cda sangat nyata

工  :_   L~J 三 :t「lakman bentuk bahan dan proses

1∷ =~~^ 二rl~dr4) Ahbat iIlterak“ kedua
1∷ J ~∷ ~_  ~∷△:~1 kadar aIr bungkⅡ  yang tc⒒inggi

i∷ ~ I∴ ~~ I∶  ェ ~_「 trlakuan bcn臼匚k pamt dan dcngan
∵  0  l∷ ˉ⊥Ⅱ~=1  Eahan bcrbcnttik pamt dcngan
ェ∷~r‘∷   ∷= ⒎:ˉ ∷止j kemampuan menverap 缸r

:|^∵--△f二三「pcmasakaIl)yang忆 bm bcsar
:∶

-r^ェ  : r ˉ
ェ-r=咛 --nmk insan

pcngaruh nltcraksi bcnmk

pcrnasakan terha】 ap kadar

5

Kadar abu。

Pcrlakuan benuIk bahan mcmbcrikan
pcrbcdaan yang sangat nyata tcrhadap kadar

abu bungkⅡ (Tabd4)Kadar abu bun理 “
jl

dan bcntLik parut dan Insan masIngˉ mas1ng

scbcsar4,15dan3,64o/o Bcn砥 bahan ihsan

mcnlpunyai luas pcmukaan lebih bcsar di-

bandingkan bahan bcrbctl】 1(parut Luas per-

mukaan bahan yang lcbih bcsar mcmung-
kinkan zat-zat org洫 k1cbih mudah tcrbakar

pada s&波 pembakaran d斑 an1 tanur, akribat-

nya zat  anorg洫k yang tersisa ya丑 g d~
a11ggap scbagal kadar abu mc句 ad1 rcndall

Kadar abu dapat dⅡ ak缸 sCbag缸 indIkator

mum, dh⒙na kadar abu mcnmJdα a1a

kandungan Πuneral dalalll suatu bahan

KadarIemak

Pcr1aktlan jullllah pcnaIllbahan gaplck

dan ben1〕 ui1〈  bahan mcmbcr1kan pcngarL1h
nyata te曲 adap kadar lcmak bu△ 必Ⅱ sCm⒊
kin tinggi pcnaI11bahan gaplck mcnycbabkan

kadar 1cmak bungkⅡ  yang scm铋 cin tinggi:

hal ini discbabkan pcnambahan gapIek1nengˉ

akibatkan tc刂 adinya pergeseran pcrsentasc

komposisi bahan da1am bungkⅡ  karena pada

gaplck terkandung lcmak sebesar1,5-3,698

(MAKFOELD,1982)

Bahan bcrbentuk pamt mcnghasⅡ kan

kadar lcm狄 bungkⅡ lcbih tinggi dibanding

benuJ【 ihsan(TabCI4) Hal ini bcrhubungan

dcngan kcmampuan ckspclcr mcngckstraksi
n1inyaknya Bcntuk pamt mcΠ 1ihki Iuas pcr-

mukaan1cbih kccⅡ mcmungkinkan tidak me-
ngalaΠu tckanan scmpurna pada saat pe-

ngcmpaan. lDcngan demikian ada sebagian

bahan  langsung  mcle、vati  sckat  kempa

berbentt1k uⅡr ckspcIer be泳 utnya sebelum

Π1inyak sempat tcrckstrak dah sclˉ sel baˉ

hannya~

Tabc1 4.  HasⅡ anahsis kadar abu dan kadar lemak

bungkⅡ

b。

2 199· ·
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d.  Kadar protein

PenaIllbahan gap1ck bcrpengal△ dl nyata

tcrhadap1己 a“1E】r protcin bml鲈d,sCp∝u山tul~

j岫 pada Ganlbar5.

Gambar 5  Grank hubungan pcnaI11bahan bahan
terhadap protein bungkⅡ

Dari Ganlbar 9 terⅡ hat bah、 va dcngan
scnkⅡon banyak penmbahan gaplek pada
kopra seΠ砭小on kccⅡ kadar protein bungkⅡ

HaI ini ada hubungannya dengan kcmaIll-
puan untuk mcngkoaguIasikan prOtcin dalam

bahan scm洳n banyak gaplck yang tcrdapat

dalam bahan  (scmakin tinggi kandungan
patl/karbohdra◆ maka semakh s泳 ar ba鲈

protein untlik tcrkoagulasi akibaLlla kadar

protcin semakin kcol dalam blmgki1.Pau

dalan△  ubika,ni mcIlu1洳  kcmampuan yang
bcsar da1an1mcnycrap air dan pada suhu52ˉ

64 °
C tel泛刂1 dapat mcngalan1i gela旺 血sasi

l-ARNo, 198㈥   Kcadaan i血 mcng-
halan要 protein unnJK terkoagulasi pada suhu

60 - 70 °
C sc⒏△菹 dcngan pcrl:洳an pada

penchtian ini

Pcnamb洫an gaplck bcra⒒ i tⅡadi pCˉ

nambahan  kadar  patVkarboⅡ drat  dalam

bungkⅡ sehingga kadar protcin dalam bung-

kⅡ scmakin menurlul。  l【∶∶I[氵:l111 iIⅡ  disebabkan

te刂 adinya pergeseran komposisi ba⒒an dala111

bun凼1karena kadar protein dalam gaplek

1cbih scd虫⒒ (2,14△讯 dibandingkan dcngan
kadar karbohdrat￠ 6,23%)

Kadar karbohidrat

Pcr1akuan bcnt1ur1t bahan,pcmasakan dan

i11tcr酞蚯 antala pcrlakalan"ml洫 gapl狄

dan bcnttk bahan mcnghasiIkan perbGdaan
yang nyata terhadap kadar karbohidrat da1an1

bungk11 Kadar kalbohdIat bunghl lcbih
tinggi dihasⅡ kan oleh bahan-bahan yang
bcrbcntuk pamt Hal i1u discbabkan karcna

kurangnya daya ekspclcr untt1k mcngekstrak

bahan seh泣 ngga lcbih banyak karbohidrat
yang tetap tcrtinggal pada bungkIl saat

pengeprcsan bahan  AdanⅤa  pemasakan,

karbohdrat daIam bun吵J leuh bcsr di~
bandingkan yang udak mcngalaΠ u proscs

pcmasakan Dcngan adanⅤ a alr yang berasal

daH uap pcmas引 kan, pa乜 gaplck akan lcbih
banyak menycrap alr dan mcngaIaΠ u gcla伍 -

血sasi schngga pa伍  udak Ikut tcrckstrak

bcrsama mn、 ak dan tctap tcrLnggal pada

saat pcngcprc“ m K△rboludrat tc丘inggi rata-

rata mhasikan oleh bahanˉbahan yang mc-
ngandung lebih banyak gaplck (Gambar 6).

Hal ini disebabkan kompOsisi gapIck yang

bagian tcrbesarnya merupakan karb01udrat

偶6,23%)

田 lrisan           曰 Parut

Gambar 6  Grafik hubungan pcngaruh interaks1
penaInbahan gaplek dan bentuk bahan

terhadap karboh1drat bunε kn

f,  Uji organoIepdk produk oIahan bungk:I

Darl tlli organolcp酞 (penalllpakan,aro-

m⒊ rasa dan kcrcnyahan) tCrhadap produk

bm垫J ChC kCHn⒆,umⅢm叩a paIlcl^me-

n)岫  produk yang meΠ ul虫j pcnampakan

yang lcbih mcrata atau scragan1,aroma yang

恤 .ra~mg狙 g saIing melengkapi antara

kopra dan gaplek se彐 臣 kerenyahan yang khas

pda NⅡ aI rata-rata tc血 ngg【 哂i orgaIlolepuk

produk bun凼 l untt1k scluruh pcrlakuan yang

dlbe洳  a(11εLlah pada penamballan gaplck

309。,bcntlik parut dan adanya proses pema-
湫 an Adapun nⅡ ainya, un砥 pcnampakan
3,23, aroma3,37, rasa3,77,dan kercnyahan

3.53

Berdasarkan hasⅡ  anahsis kiIllIa tcr-

hadap minyak kasar:pcrlakuan penan1bahan

gap1ck309‘ ,bcnmk pamt dan adanya proses
pcmasakan mcmpunyai rendemcn 62,529s,

、Valta IIP飞飞113 No1-2,1996



0三 jur air I.340。 .asa1u1cmak bcbas0、 28o/。
jjn k臼 eΠuhan 59,6O9‘ , scdangkan bungkⅡ -

△Ia n1cmpunyai kadar air8,399吃 ,abu4,079。 ,

lcΠ1ak27,86%,protein 12,32%dan karbo~
hdrat47,98%

`/Ⅱ

nyak kasar yang d1pcr01ch daⅡ  hasⅡ

pengcpresan tcrscbut diatas tcrnva△ 1 unnIkˉ

∷ada1  asam  1cmak  bebasnya  mcmcnuhi
s1indar sII 0003 - 199o Mu1u 卜Ⅱnyak
l∷ eng yalm mak⒍ mum0,3%SedaIu△ n
△三二r aimya belun△ Inemcnuhi standar karena

iⅠ二△r kadar air1u狄 simum0,3 o/rJ Untlk
^亡 工:△ l△h standar kadar air tcrscbut dan
∶Ι⊥∶里S me血 ngkatkan k句 crnihan mh9ak
工三「三1 dnakukan dengan proses pemurnian
△L工 I±∶kasar tcrsebut dengan evaporasi dan

∶∶1ΙLJ11bahan bahan pcmucat

KEsI9IPULAN

∷  anahsis kimia terhadap  Π1inyak

山⒒h吨Ⅲ serta Ⅱ 0rgano1ep酞 prOduk

⋯  fkue kCnIlg,, pcdakuaIl   y砚
△二jI 〉ang tcrba狄  adalah pcnambahan

∶:han bcrbcntdk pamt dan dcngan
:∷ ∶s:s peIuasakan
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