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Gambar 1. Pengaruh interaksi jenis pengawet alami dan lama simpan terhadap pH nira
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Gambar 2. Pengaruh konsentrasi pengawet terhadap pH nira
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Gambar 3. Pengaruh jenis pengawet terhadap kadar sukrosa nira
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Gambar 4. Pengaruh lama simpan terhadap kadar sukrosa nira
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Gambar 5.  Pengaruh jenis pengawet alami pada jam ke 0 sampai jam  ke 8 terhadap penghambatan kejernihan nira
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Gambar 6.  Pengaruh jenis pengawet alami pada jam ke 0 sampai jam  ke 8 penghambatan aroma khas nira
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Gambar 7.  Pengaruh jenis pengawet alami pada jam ke 0 sampai jam  ke 8 terhadap penghambatan bau asam nira
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Gambar 8. Pengaruh jenis pengawet alami pada jam ke 0 sampai jam  ke 8 terhadap penghambatan rasa manis nira
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Gambar 9.  Pengaruh kombinasi jenis pengawet alami dan konsentrasi pengawet terhadap warna gula kelapa cetak
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Gambar 10.  Pengaruh kombinasi jenis pengawet alami dan konsentrasi      pengawet terhadap aroma gula kelapa cetak













Gambar 11.  Pengaruh kombinasi jenis pengawet alami dan konsentrasi pengawet terhadap tekstur gula kelapa cetak
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Gambar 12.  Pengaruh kombinasi jenis pengawet alami dan konsentrasi pengawet terhadap rasa gula kelapa cetak















Gambar 13.  Pengaruh kombinasi jenis pengawet alami dan konsentrasi pengawet terhadap kesukaan gula kelapa cetak
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